
Situé dans Nantes, dans deux vastes campus verdoyants, Oniris VetAgroBio Nantes est un établissement d’enseignement 
supérieur et de recherche à taille humaine sous la tutelle du ministère de l’Agriculture et de la Souveraineté alimentaire.
Le rayonnement international de sa recherche, ses équipements scientifiques de pointe, la variété de ses activités d’enseignement 
créent un environnement de travail stimulant et convivial.
Le bien-être des personnels et des étudiants ainsi que la responsabilité sociétale sont au cœur des préoccupations de l’école.

Environnement et contexte de travail	

Missions	

Profil recherché	
  Savoir être			 Savoir faire Compétences

1200
Etudiants

500
Personnels

125
Enseignants

16
Unités Recherche

28000/an

Animaux admis

•	 Vétérinaire

3ooo m2

Halle de technologie

•	 Ingénierie

 Campus 

 Nature de recrutement  
  Durée 

 Rémunération  

Niveau de diplômes

Emploi type (Répertoire des métiers de la FP)

 Temps de travail  

 Congés  

 Télétravail  

 Management  

Oniris VetAgroBio Nantes recrute

https://www.oniris-nantes.fr
https://choisirleservicepublic.gouv.fr
https://www.fonction-publique.gouv.fr/files/files/ArchivePortailFP/www.fonction-publique.gouv.fr/biep/referentiel-des-metiers-de-la-fonction-publique.html


Activités principales	

Contacts	
Contact RH Service recruteur	

Date limite de réception
des candidatures

Date de la sélection Date de prise de
fonction souhaitée
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	Champ de texte 16: Sur le campus ingénieur,  le.la technicien.ne sera intégré.e. au département d’enseignement GPA (Génie des Procédés
Alimentaires) qui compte 15 enseignants-chercheurs et 7 personnels techniques titulaires. Le GPA a en charge principalement des enseignements
des sciences pour l’ingénieur et le génie alimentaire. Il.elle sera également membre de l’Unité Mixte de Recherche GEPEA (UMR CNRS 6144), un des principaux pôles français en Génie des Procédés, qui vise à répondre aux enjeux des transitions environnementales, énergétiques, et alimentaires. Il.elle sera également intégré.e à l'équipe de la halle de technologie qui compte deux ingénieurs et un technicien. La halle de technologie fait 3000 m² et accueille plus de 120 équipements. Elle est utilisée pour les enseignements, la recherche et des prestations.
	Champ de texte 17: - Participer au développement des activités des services (formation, recherche, prestation technologique) dans le cadre d’une démarche qualité.
- Maintenance et réalisation d’outils industriels mettant en œuvre des techniques d’électricité, d’automatisme et d’informatique.
- Conduite de machines pilotes destinées à la transformation de produits alimentaires 
- Suivi du parc d’appareillage de mesure, régulation électronique, électromécanique 
- Assistance et encadrement des utilisateurs de la halle, étudiants ou professionnels
- Conduite du générateur de vapeur

	Champ de texte 21: - Capacité à travailler en équipe
- Réactivité
- Disponibilité
- Qualités relationnelles, esprit d’équipe, curiosité intellectuelle

	Champ de texte 27: - Organisation dans le travail
- Savoir agir dans l’urgence et en autonomie
	Champ de texte 28: -- Autonomie et aptitude à l’analyse
- Connaissance des réglementations en matière de sécurité alimentaire et de bonnes pratiques de fabrication
- Connaître les pratiques permettant d’exécuter des interventions simples dans différents domaines techniques (mécanique, électrotechnique, métrologie, ...)
- Connaître les concepts de base de la construction mécanique (usinage, lecture de plans, DAO, etc…)
- Connaître les concepts de base de l’électrotechnique (câblage, schéma électrique, etc…)
- Savoir lire et comprendre une notice en anglais
	Liste déroulante 24: [Campus Ingénieur]
	Liste déroulante 23: [Catégorie B]
	Liste déroulante 22: [CDD]
	Champ de texte 38: 36 mois
	Champ de texte 34: Entre 1819.73 et 2202.60 euros brut mensuel selon expérience
	Champ de texte 31: Bac + 2
	Champ de texte 35: 
	Liste déroulante 21: [Temps complet]
	Liste déroulante 20: [Jusqu'à 50 jours ouvrés]
	Liste déroulante 19: [Non]
	Liste déroulante 18: [Non]
	Champ de texte 36: Technicien de maintenance polyvalent
	Champ de texte 15: 
Appliquer et faire respecter les règles de sécurité dans l'utilisation des équipements

Assurer la maintenance et les interventions de premiers niveaux, la détection et le diagnostic de pannes sur des équipements du laboratoire d'enseignement, de recherche et de la halle

Maintenir et calibrer les équipements de laboratoire et de production selon les normes établies

Effectuer le montage ou les modifications de dispositifs expérimentaux (mécanique, électrotechnique)

Mettre en place des équipements de la halle selon les besoins des utilisateurs (TP étudiants notamment)

Réceptionner les livraisons

Suivre le rangement du petit matériel et les stocks en chambre froide

Maintenir les stocks de consommables

Rechercher des sous-traitants et suivre des devis


	Champ de texte 19: recrutement.contractuel@oniris-nantes.fr
	Champ de texte 23: 
	Champ de texte 37: Technicien de maintenance polyvalent
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