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1200 500 125 16 28000 3000

Situé dans Nantes, dans deux vastes campus verdoyants, Oniris VetAgroBio Nantes est un établissement d’enseignement
supérieur et de recherche a taille humaine sous la tutelle du ministére de I’Agriculture et de la Souveraineté alimentaire.

Le rayonnement international de sarecherche, ses équipements scientifiques de pointe, lavariété de ses activités d’enseignement
créent un environnement de travail stimulant et convivial.

Le bien-étre des personnels et des étudiants ainsi que la responsabilité sociétale sont au coeur des préoccupations de I'école.

Campus Temps de travail
Campus Ingénieur Temps complet
Natgre de recrutement _ Congés
Categorie A cbD Durée ‘12mois Jusqu'a 50 jours ouvrés
Rémunération
De 1899,31 & 2868,85 BRUT mensuel selon expérience Telétravail
Niveau de diplomes Possible
Bac+5
Management

Emploi type (Répertoire des métiers de la FP) @

Ingénieur d'étude Non

Environnement et contexte de travalil

Le laboratoire GEPEA est une unité mixte de recherche regroupant Oniris, I'université de Nantes, IMT Atlantique et le CNRS (UMR CNRS 6144). Son
activité scientifique s'articule autour d'un axe « Procédés pour les bioressources » et d'un axe « Ecotechnologies ». L'unité compte 5 équipes de
recherche, dont I'équipe MAPS2 Matrices & Aliments que vous intégrerez.

L'équipe MAPS2 participe a la conduite du programme de recherche QUIPACK (Intelligence de la chaine de valeur alimentaire et conception
intégrative pour le développement et la mise en ceuvre d'emballages alimentaires innovants selon des critéres de durabilité bioéconomique -
https://quipack-project.org/), qui rassemble 13 partenaires industriels et universitaires de 9 pays d'Europe et d'Afrique du Nord

Missions

Vous assisterez I'ingénieur de recherche chargé de la mise en ceuvre du programme de recherche QUIPACK pour Oniris dans l'organisation et la
réalisation quotidiennes des essais, ainsi que dans le traitement et la valorisation des données.

L'objectif du programme de recherche est d'exploiter les coproduits de la péche et de I'agriculture (en particulier les fibres de quinoa) pour développer
des emballages alimentaires innovants dotés de nouvelles fonctionnalités. Oniris contribuera notamment dans les domaines suivants :

- enquétes aupres des consommateurs ;

- caractérisation sensorielle des produits issus du projet (panels) ;

- caractérisation des composés aromatiques volatils dans les produits issus du projet (SPME-HS-GC-MS).

Profil recherché

Savoir étre Savoir faire Compétences

- Capacité a travailler en équipe - Master en sciences de la séparation - Planification et réalisation d'essais en

- Compétences interpersonnelles analytique, chimie analytique ou laboratoire en autonomie

- Innovation technique et ingéniosité instrumentation scientifique, ou master en - Traitement des données

- Rigueur scientifique dans l'acquisition des sciences alimentaires avec des - Analyse statistique

données connaissances techniques en chimie - Rapports techniques et présentations

- Ouverture d'esprit analytigue des composés volatils (GC-MS) - Maitrise de l'anglais scientifique (oral et écrit)

- Autonomie - Analyse sensorielle - La maitrise du francgais est un plus



https://www.oniris-nantes.fr
https://choisirleservicepublic.gouv.fr
https://www.fonction-publique.gouv.fr/files/files/ArchivePortailFP/www.fonction-publique.gouv.fr/biep/referentiel-des-metiers-de-la-fonction-publique.html
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Activités principales

Oniris est responsable d'un lot de travail du projet, principalement consacré aux études consommateurs et sensorielles. De nombreux travaux
scientifiques sont prévus afin d'obtenir les résultats attendus, a la fois avec des tests réalisés dans les laboratoires d'Oniris et avec des tests confiés a
des sous-traitants sélectionnés pour le programme.

En outre, Oniris participe également a la caractérisation des produits issus du projet (emballages innovants et produits alimentaires conditionnés par
ceux-ci) d'un point de vue sensoriel et instrumental, notamment pour détecter les défauts olfactifs liés aux nouveaux emballages et identifier les
composés odorants volatils responsables. L'ingénieur R&D consacrera principalement son travail a cette partie du projet.

L'ingénieur R&D sera chargé d'exécuter les activités suivantes :

1- Planification des essais

- Recherche bibliographique et législative

- Rédaction de protocoles techniques adaptés a I'analyse par SPME-HS-GC-MS des produits du projet (matrices alimentaires et emballages)
- Optimisation des protocoles techniques pour I'analyse des échantillons

- Planification des essais en collaboration avec I'équipe du projet (ingénieurs de recherche, stagiaires, techniciens)

2- Réalisation des expériences

- Réalisation d'analyses volatiles par SPME-HS-GC-MS, en tenant compte des contraintes et limitations des matériaux (par exemple, durée de
conservation, évolution microbiologique, etc.)

- Coordination avec I'équipe technique pour les formations, la réservation et l'utilisation du matériel

- Assistance pour les essais consommateurs et sensoriels sur les matériaux du projet si nécessaire

3- Valorisation des résultats

- Traiter, interpréter et présenter les résultats a I'équipe

- Traitement statistique des données

- Rédiger des communications et publications scientifiqgues
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Contacts
Contact RH Service recruteur

recrutement.contractuel@oniris-nantes.fr clement.cataneo@oniris-nantes.fr
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